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SOLICITUDES
Os interesados deberan inscribirse e facer a solicitude a través da paxina web da Conselleria do Medio Rural:
http://www.medioruralemar.xunta.es/areas/investigacion_e_formacion/transferencia_tecnoloxica/plan_e_actividades/

Os interesados tamén poderan obter a solicitude a través da paxina web da
Estacion de Viticultura e Enoloxia de Galicia
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http://evega.xunta.gall

Actividades de transferencia tecnoloxica aprobadas para 2017 cofinanciadas polo FEADER
As solicitudes deberan remitirse perfectamente cubertas a EVEGA por:
Fax: 988 788 099 | e-mail: evega.medio-rural@xunta.es

ORGANIZA
Estacion de Viticultura

eveg e Enoloxia de Galicia
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0S ESCUMOSO0S GALEGOS
Tendencias e innovacions

15 de maio de 2017
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XUNTA DE GALICIA



XORNADA TECNICA | 0S ESCUMOSOS GALEGOS. TENDENCIAS E INNOVACIONS

PROGRAMA

09:00-09:30

09:30-10:30

10:30-11:00

11:00-11:30

11:30-12:00

12:00-12:30

12:30-13:00

13:00-13:30

13:30-14:00

Entrega da documentacién. Presentacion da xornada.
O mercado dos escumosos galegos. Situacidn actual e perspectivas.

D. Jorge Mazaira Pérez | Director técnico do CRDO Valdeorras
D. José Simon Ferro | Xerente da adega As Laxas

O potencial dos escumosos do Ribeiro.

Dna. Nuria Alvarez | Directora técnica do CRDO Ribeiro

Caracteristicas das principais castes galegas para a elaboracién de escumosos.

D. Jorge Hervella | Endlogo

Pausa-café

Soluciéns técnicas na adega para a elaboracién de escumosos.
D. Dario Jordal | Empresa Laffort

Proxectos de |+D+i. “Mellora tecnoldxica da crianza de vifios escumosos:
Experiencias no Verdejo” (Proxecto en colaboracidn con Agrovin)

Dna. Josefina Vila Crespo | Directora da Escola Técnica Superior de
Enxefieria Agraria. Universidade de Valladolid

Mesa redonda. Presente e futuro dos escumosos.
Moderadora: Alfonso Losada Quiroga

Conclusiéns e clausura.
Cata de escumosos.

OBXECTIVOS

En Galicia hai unha tendencia nas adegas dirixida a facer novas elaboracidns, entre elas os vifios escumosos, con gran
éxito no mercado galego. A calidade destes vifios vén ligada fundamentalmente a variedade que produce o vifio base;
neste sentido as variedades Treixadura, Godello, Albarifio, Mencia, entre outras, relinen as caracteristicas axeitadas
paraa producion dun vifio escumoso de calidade.

Por outra banda, os consellos reguladores das denominacidns de orixe de vifio en Galicia estan a adaptar o seu
regulamento para ainclusidn deste tipo de viiio, e a formar expertos en analise sensorial para o comité de cata co gallo
de definir dende un punto de vista tecnoldxico a elaboracién do escumoso galego de calidade recofiecida. A formacion
técnica neste apartado é fundamental para acadar a calidade que o consumidor demanda.

Asemade, cada dia hai novos estudos e proxectos que insiren un matiz innovador na elaboracién deste tipo de
produtos e que lle poden outorgar un gran valor engadido. Hai uns anos a Estacion de Viticultura e Enoloxia de Galicia,
dentro dos proxectos de I+D+l financiados polo Feader en colaboracion con empresas, levou a cabo a elaboracién dun
vifio escumoso coas variedades Godello e Albarifio, utilizando cinco lIévedos distintos con resultados moi positivos.

Hai dous anos a Evega celebrou unhas xornadas sobre escumosos pero, dende aquelas, o mercado sufriu un avance
importante, tanto en calidade como en cantidade. Facilitar o intercambio de informacién e cofiecer os avances neste
tipo de elaboracidns xustifican esta xornada na que os obxectivos son:

e Aevolucién do mercado de escumosos galegos nos derradeiros anos e a sua perspectiva de futuro.
e Apotencialidade de novos escumosos.

e Ascaracteristicas mais salientables das principais castes de uva para a elaboracion de escumosos.
e Asinnovacions técnicas naelaboracién dun escumoso de calidade.

e Asposibilidades do I+D+i como fonte de innovaciéns do produto.

¢ Asdiferenzas sensoriais dos escumosos de distintas zonas mediante unha cata comentada.

DESTINATARIOS

Viticultores, adegueiros, endlogos, persoal técnico de empresas vitivinicolas, de consellos reguladores, de oficinas
agrarias comarcais, persoal investigador, estudantes. Con especial fincapé aos mozos/as de menos de 41 anos e os
viticultores/adegueiros en activo. Publico en xeral.

INSCRICION

Ndmero de prazas: 100
Data de inscricidn: ata o dia 12 de maio de 2017




