_golias | XORNADATECNICA

Os interesados deberan inscribirse e facer a solicitude a través da paxina web da Conselleria do Medio Rural: N OVA s T E N ' c A
http://www.medioruralemar.xunta.es/areas/investigacion_e formacion/transferencia_tecnoloxica/plan_e_actividades/ ’ J ‘
Os interesados tamén poderan obter a solicitude a través da paxina }

web da Estacion de Viticultura e Enoloxia de Galicia E PROCE '. S
E5%E LR N S g |
Yoo (o & - ELABORACIO

[=1: \=

http://evega.xunta.gal/
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Plan de transferencia para o apoio as actividades de demostracion
e de informacion ao agro galego 2018
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XORNADA TECNICA | NOVAS TENDENCIAS E PROCESOS NA ELABORACION DE VINOS

PROGRAMA

09:30-09:30

09:30-10:15

10:15-11:00

11:00-11:15

11:15-11:45

11:45-13:15

13:15-13:30

13:30-14:00

Entrega de documentacion. Presentacion da xornada.

O osixeno na enoloxia: xestion e aplicacidns.
Marta Arranz Basagoiti | Endloga de Vinventions

Os vifos avellentados no mar. A experiencia da adega submarina Crusoe Treasure.
Antonio Tomas Palacios Garcia | Profesorasociado (Universidade da Rioxa)

Endlogo da Adega Crusoe Treasure

Quenda de preguntas.
Moderador: Alfonso Losada Quiroga | Enxefieiro técnico agricola

Pausa-café
Novas tendencias de elaboracidn. As experiencias galegas.

Aelaboracion en depdsitos ovoides de formigon.
Manuel Luis Costa Fontan | Técnico da Adega Lagar de Costa

A elaboracion en depdsitos de granito.
Cayetano Otero Padin | Endlogo da Adega Santiago Roma
Fernando Garcia Collazo | Enxefieiroindustrial de Epetrum

Aelaboracion en ceramica.
Manuel Verao Pérez | Técnico da Adega Reitoral de Gundivos

José Elias Gonzalez Prieto | Xerente da Adega Reitoral de Gundivos

A elaboracion en anforas de barro.
Alfredo Fernandez Rodriguez | Adega Pousadoiro

Quenda de preguntas.
Moderador: Alfonso Losada Quiroga | Enxefieiro técnico agricola

Cata de viinos elaborados e conservados en distintos materiais.

OBXECTIVOS

Nos derradeiros anos os vifios galegos sobresaen nos mercados tanto nacionais coma internacionais
fundamentalmente pola explotacién das variedades cultivadas nos nosos vifiedos, as nosas variedades autdctonas, que
conforman un patrimonio varietal gardado e utilizado para a reestruturacion do vifiedo en Galicia. As denominacions de
orixe galegas asi como as indicacidns xeograficas protexidas utilizan de xeito eficiente estas viniferas autdctonas,
maioritariamente o Godello, a Treixadura, o Albarifio, a Mencia, o Caifio e o Brancellao. O respecto e a potenciacién
destas variedades propias constitte o alicerce principal sobre o que se asentaran os vifios galegos do futuro.

Durante as Ultimas décadas, a meirande parte das adegas sufriu unha profunda renovacidn tecnoldxica traducida en
modernas instalacions de elaboracidn e dirixidas por técnicos de probada solvencia. Do mesmo xeito, a viticultura tamén
avanzou con novas técnicas de cultivo no tocante 4 plantacion, a labra, a conducidn, as técnicas de poda, a fertilizacion e
os tratamentos fitosanitarios.

No futuro mais achegado as adegas deben coidar e apostar pola singularidade dos seus vifios e unha das vias é a
introducién de novos procesos de elaboracidn, sempre respectuosos coa tipicidade, cuxa finalidade sexa diversificar a
gama de produtos e alongar as suas prestacions sensoriais mdis alé do embotellado.

Por iso as adegas deberan responder as tendencias previsibles no futuro e adaptarse as esixencias do consumidor.
Unha adaptacion que pasa por pescudar no uso de novos materiais para a crianza de vifios como distintos tipos de
madeira, os recipientes de barro, os depdsitos de formigdn de distintas formas e elaboracioéns.

Os obxectivos que se perseguen son:

e Cofiecer os novos procesos e métodos de elaboracion de vifios que forman parte das novas tendencias que algunhas
adegas galegas estd aimplementar.

e Amosar os novos estilos de elaborar vifios: con distintos tipos de depdsitos dando moita importancia a barrica de
carballo asi como outros tipos de materiais innovadores (barro, formigdn, granito).

e Cofiecer os diferentes envases utilizados polas adegas innovadoras e as distintas condicions de avellentado e garda.

e Terun cofiecemento actualizado das tendencias de elaboracidon de vifio en Galicia.

DESTINATARIOS

Viticultores, adegueiros, endlogos, persoal técnico das adegas e dos consellos reguladores, persoal investigador
interesado no tema. Con especial fincapé ds mulleres e mozos/as agricultores/adegueiros en activo. Publico
interesado en xeral.
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Numerode prazas: 100 | Datadeinscricidn: ataodia 14 de maiode 2018




